
APPETIZER
Sprød brioche brød m. hvid asparges, og rejecocktail. 

S o m m e r a f t e n  p å
U n d e r  k l i p p e n

2 SMÅ SNACKS

Lynstegt tun med shiso skum, og nødde vinaigrette. 
Grøntsags hapser m. dressing.

FORRET
Kalvecarpaccio med chimichurri, kulolie, frisk rucola,

brødcroutoner, og diverse sylterier. 

MELLEMRET
Lyn stegt kuller med citron, palmekål og smørsauce.

HOVEDRET
Surf’n’turf med rosastegt kalvemørbrad, sort hummer, ravioli med
henholdsvis sort hummer og kalv. Chili glace og romesco sauce.

DESSERT

Hyldeblomst, jordbær, karamel brittle og sponge cake. 

Pris pr kuvert 895,- kr. inkl. vinmenu. 
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