
 

 

 
NYTÅRSAFTEN MENU – UD AF HUSET 

 
Afhentning 31. december 2026 mellem kl.12:00-15:00 

 
Snacks 

Hummershot med ingefær & vanilje 
Krustade med lynstegt tun wasabi-mayo & lime 

Pandekage med laks & purløgscreme 
Quiche med porre, ost & trøffelcreme 

 
Stegt torsk 

 Rødbede, sprød pancetta & blåmuslingefumé 
 

Grillet dansk oksemørbrad 
Saltbagt selleri, selleripuré, Pommes Anna & bordelaisesauce 

   
Nytårskage 

 Mandel Dacquoise med whisky-chokolademousse & passionsfrugtgelé  
 

Menuen er inkl. køkkenets surdejsbrød & kryddersmør. 
 

Kransekage 

 

Nytårsmenu 
625 pr. person 

  
GØR NYTÅRSMENUEN EKSTRA SÆRLIG  

 
30 gram Ossetra-kaviar 495 pr. stk. 

10 gram Ossetra-kaviar med tilbehør 198 pr. stk 
Østers · 30,- pr. stk. 

 
Nøje udvalgte vine: 

Champagne Pierre Gobillard – Brut Authentique 285,- 
Nuiton Beaunoy – Bourgogne Chardonnay Réserve 150,- 
🍷2019 Fleur de Château Pédesclaux, Pauillac 260,- 

2024 Moscato d´Asti DOCG Grasso 125,- 

 
Lad os stå for den kulinariske forkælelse, så I kan nyde årets sidste aften. 

⏰Bestil senest tirsdag den 22. december 2026 kl.12:00 
 

 


