
 

 
3     Der tages forbehold for ændringer i menuen på dagen, da vi altid sikrer os friske råvarer. 

  

 
TAFFEL UNDER KLIPPEN 

 
3 Snacks 

Sprød tærteskal med røget helleflynder og ostecreme. 
Gougères med Vesterhavsost med Seranoskinke, basilikumpesto. 

Blinis med jordskokker, hasselnød, grønne æbler. 
 

Hummer Carpaccio 
Avocado, cantaloup melon, nøddevinaigrette.  

 
Grillet Makrel 

Tomater i variation, ekstra virgin olive olie. 
 

Kalvetatar Chimichurri emulsion 
Syltet grønt, grillet hjertesalat, kulvinaigrette, jordskok chips.  

 
Hovedret vælg mellem: 

 
Vesterhavsfisk med hummerbisque og ørredrogn 

Efterårsgrønt med sauteret svampe. 
 

eller 
 

Krogmodnet Højreb  
Efterårsgrønt med sauteret svampe & Bearnaise sauce + 125 

 
Klippens Ost 

Brie de Meaux, Thy honning 
 

Prinsessegrød 
Sæsonens bær med hvid chokolade ganache & sorbet på bær.  

 
Souschefens Pêche Melba 

Hindbær, blodappelsin og broken gel & sorbet på hvid fersken samt pavlova.  
 

Taffel Under Klippen 1.125 

Inklusiv Bobler, Vine - generøst skænket, danskvand, kaffe/the med sødt & Avec 2.200 


