R E S T A UR A N T

UMNDER HLIPPEN

A la carte menu

Snacks
3 smd snacks Kaviar pa blinis
Sprod terteskal med rgget helleflynder. Creme fraiche 48 %, skalottelagg og purlgg.
Gougeres med Vesterhavsost med Seranoskinke. 195
Blinis med jordskokker, hasselngd, gronne abler.
115
Forretter
Kalvetatar Grillet Makrel Grillet

Variation af tomat, ekstra

Chimichurri emulsion L
virgin olive olie.

Syltet gront, grillet hjerte

jomfruhummerhaler
Avocado, cantaloup melon &

145
salat, kul vinaigrette og ngddevinaigrette.
jordskok chips. 175
125
Hovedretter
Vesterhavs fisk med hummerbisque Krogmodnet Hgjreb
og grredrogn Efterdrsgrgnt med svampe saute & Bearnaise
Efterdrs gront med svampe saute. sauce.
345 395
Desserter
Souschefens Péche Prinsessegrgd Vanilje Deluxe
Melba Saesonens baer med Kaviar med hjemmelavet
Hindbaer, blodappelsin og hvidchokolade ganache & bourbon vaniljeis.
broken gel & sorbet pa hvid sorbet pd ber. 195
fersken samt pavlova. 155
135
Ostebord
Diverse sylterier, kompotter & forskellige slags knaekbrad.
160

Der tages forbehold for ndringer i menuen pd dagen, da vi altid sikrer os friske rdvarer.



